
Menü 1 |

Hochzeitssuppe | Markklößchen | Eierstich | buntes Gemüse | Nudeln

*

Schweinefilet im Speckmantel | Sauerrahm-Senf Sauce | geschmortes Wurzelgemüse | Brandteig-Kartoffeln

*

Spekulatius Panna Cotta | Mandarinen-Karamellsauce | Knusperhippe

37,00 € p. P.37,00 € p. P.
 

Menü 2 |

Knackiger Feldsalat | Feigensenf-Dressing | Brioche-Croutons | Manchego-Käse Röschen

*

Scheiben von geschmorter Hirschkeule | Backpflaumen-Gewürzsauce | Rosenkohl-Gemüse | Servierten-Knödel

*

Weißes Mohn Mousse au Chocolat | Zwetschgen-Punsch Kompott | Mandel-KnuspercrunchWeißes Mohn Mousse au Chocolat | Zwetschgen-Punsch Kompott | Mandel-Knuspercrunch

39,00 € p. P.

Menü 3 |

Creme-Süppchen von gerösteter Pastinake | Haselnuss-Orangen Pesto

*

Herzhaftes Wildragout mit Waldpilzen | Preiselbeer-Birne | Apfel-Rotkohl | Kartoffel-Nockeln

oder

Lachsfilet aus dem Ofen | Spekulatius-Knusperhaube | buntes Wurzelgemüse | Süßkartoffelpüree Lachsfilet aus dem Ofen | Spekulatius-Knusperhaube | buntes Wurzelgemüse | Süßkartoffelpüree 

*

Tarte au chocolat | Bratapfel-Eis | Feuerzangenbeeren

40,00 € p. P.



Menü 4 | Ente in 2 Gängen

½ Knusprige Ente | Keule Gang 1 | Brust Gang 2 |
Orangensauce | Apfelrotkohl | Rosenkohl mit Speck-Zwiebelstippe |

Süßkartoffelpüree | kleine Kartoffelklöße

30,00 € p. P.

 Kleines Winterbuffet |
ab 15 Personenab 15 Personen

Suppe:
Steckrübencremesuppe | Petersilie | Schinken

Salat & Vorspeise:
Blattsalate | Feldsalat | Senfdressing | Himbeerdressing | Nüsse | Birnenspalten | Tomaten | Gurken

Winterliche Gemüsequiche | Fetakäse | Birnen | Feigensenf-Schmand

Hauptgerichte:
Wildschweinbraten | Perlzwiebeln | WacholderrahmsauceWildschweinbraten | Perlzwiebeln | Wacholderrahmsauce

Geschmorte Entenkeulen | Orangensauce
oder

Ganze Lachsseite | Lauchgemüse | Dijon-Senfsauce

Dessert:
Rote Grütze mit Glühwein | Vanillesauce

Spekulatius Panna Cotta | Mandarinen-Karamellsauce

40,00 € p. P.40,00 € p. P.

Unser Schnitzel-Buffet | 
Suppe:

Westfälische Mettcreme | Honig-Gurken

Salat & Vorspeise:
Blattsalate | Feldsalat | Senfdressing | Himbeerdressing | Nüsse | Birnenspalten | Tomaten | Gurken

Winterliche Gemüsequiche | Fetakäse | Birnen | Feigensenf-Schmand

Hauptgerichte:Hauptgerichte:
Schnitzel vom Schweinerücken ODER Hähnchenbrust
Champignonrahm Sauce | Balkansauce | Preiselbeeren

Pommes Frites | Salzkartoffeln

kleines Salat Buffet | Blattsalate | Hausdressing | Bohnensalat | roter Krautsalat

Dessert:
Westfälische Herrencreme | Sahne | Rum
Gemischtes Eis | diverse ToppingsGemischtes Eis | diverse Toppings

32,00 € p. P. (mit Suppe)
28,00 € p. P. (Ohne Suppe)


